
H I S T O R I A
Proyecto Hermanas es lanzar una pregunta al aire para desafiar las tradiciones,

pero, a la vez, respetarlas, estableciendo nuestro legado mendocino a través de

un nuevo camino de trabajo. Es la búsqueda de nuestro estilo, soñando un

camino juntas y acercando tierras que quedan lejos. 

Sofía & Lucila Pescarmona, tercera generación de viticultores.

N O T A S  D E  C A T A  
Color: Amarillo dorado con reflejos verdosos.

Aromas: Fruta de carozo madura como durazno, flores blancas aportadas por

el Viognier y notas de vainilla y tostado suave provenientes de la crianza en

roble francés. Fondo mineral y cítrico que aporta frescura.

Boca: Entrada untuosa y voluminosa, con acidez vivaz que equilibra el

conjunto. Textura cremosa con buen final.

@ L A G A R D E W I N E  
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|  W W W . L A G A R D E . C O M . A R

Ideal para acompañar pescados y mariscos a la brasa, como langostinos al

ajillo o vieiras selladas con manteca y hierbas frescas. También se luce junto

a pastas cremosas con hongos silvestres. Para una opción más audaz,

acompaña muy bien preparaciones de cocina asiática como un curry verde

tailandés o un tataki de atún..

44,4% Chardonnay, 44,4% Sauvignon Blanc, 10,4% Viognier

Alcohol: 13,4%    Azúcar residual: 1.52g/l     Acidez total: 6g/l         pH: 3.34

Viñedos: Gualtallary & La Carrera- Tupungato, Valle de Uco.

Altitud: 1380-1400 m.s.n.m

Fermentación: En tanques de acero inoxidable a baja temperatura.

Sin fermentación maloláctica.

Crianza: 100% del Chardonnay y Viognier, y el 50% del Sauvignon Blanc

pasaron 12 meses en barricas de roble francés de 500 litros.

Potencial de guarda: Más 5 años.

A pesar de los desafíos climáticos, la cosecha de 2024 dio vinos de alta

calidad, con características excepcionales en cuanto a equilibrio, perfil

aromático y condición óptima de la uva. Esta vendimia se traduce en vinos

que refleja n la dedicación y adaptabilidad de Bodega Lagarde ante

condiciones adversas.

R E S U M E N  D E  L A  C O S E C H A

Es una oportunidad para extrañarnos menos, para reírnos de las diferencias y,

aunque las ganas de compartir nos dejan en evidencia, así como la necesidad 

del cambio, que siempre está presente.

M A R I D A J E  S U G E R I D O
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